COMITE DE MANEJO PESQUERIAS BENTONICAS BAHIA DE CORRAL, XIV REGION

N°ACTA: | 9 | FECHA: | 20-dic-16 | HORAINICIO: | 11:34 | HORATERMINO | 13:10
TABLA SESION EXTRAORDINARIA
11:00 - Aprobacion acta anterior
1. Presentacion del proyecto CDR “Desarrollo e Innovacion en nuevos productos del mar”,
U. Los Lagos
2. Presentacion del informe FAO “Asistencia para la revision de la Ley General de Pesca y
Acuicultura”
-13:00 | Varios
TEMAS TRATADOS
Acta APROBACION DEL ACTA ANTERIOR
Acuerdo Se aprueba el acta con la observacién de mejorar la redaccion, precisando los conceptos de
que trata.
TEMA 1 INFORMACION DEL PRESIDENTE
Intervencion del | Relacionado con el acta anterior, la informacion de desembarque solicitada al SERNAPESCA
Sr. Guillermo ya se ha recibido; el acuerdo de difusion del plan requiere de una agenda para realizar
Rivera reuniones en cada organizacion; y la nueva evaluacion del banco por la consultora ya esta en
ejecucion.

Respecto a las ideas para investigacion, se ha recibido la idea de realizar un andlisis referido
a si el banco depende de larvas producidas por él mismo, o provenientes de otras partes.

También en la reunidn anterior, se expuso la metodologia del Censo asociado al
fotoempadronamiento, incorporado en la asesoria de acompafiamiento del Comité, y se
entregan antecedentes para la instalacion de un Nodo para Navajuela y Huepo.
Acuerdo No hay.

TEMA 2 PROYECTO U. DE LOS LAGOS
Intervencion de la | Desarrollo de productos para consumo directo con minimo proceso de los recursos.
Sra. Luego del avance, se resuelve proponer cinco nuevos productos a partir de cinco recursos,

que se suman a los ocho del Proyecto FIC-137, desarrollado previamente.
De los ocho anteriores, se han evaluado cinco, ya que no se ha podido obtener recursos
congrio colorado ni sardina. Se incorporan sierra, robalo, huepo, navajuela y chorito.

Se coordinan contactos para la obtencién de los recursos que se requieren para el desarrollo
de los productos.

Se desarrolla un debate relacionado con el valor potencial de los recursos asociados al
proyecto dada la existencia de los mismos, pero no necesariamente porque haya un mercado.
No obstante, se aclara que lo que se busca a partir de esta exposicion, es adaptar el
desarrollo del proyecto con la labor del Comité.

Se desarrolla un panel sensorial sobre el producto “Pino de Navajuela”, desarrollado por el
proyecto, mas la conversacion relacionada con sus caracteristicas.

De igual forma, se explica la manera en la que se llega al final del proyecto, relacionado con
un mercado que no esté definido ahora, pero que en el proceso si se considera.

Tal vez seria adecuado involucrar al Liceo de Corral en el proceso de fabricacion de productos
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con recursos del mar, de manera tal que haya involucrados locales en el proceso de
desarrollo de productos. Sobre todo pensado en el escenario en que JUNAEB incorporara un
20% de sus provisiones con productos locales.

Igual seria posible coordinar paneles sensoriales con plblico de Valdivia, para diversificar los
gustos.

Acuerdo 1 Apoyar la logistica de ejecucion del proyecto, sobre todo en lo que respecta a la consecucion
de recursos para el desarrollo de los productos que aun faltan.
TEMA 3 INFORME FAO
Debido a diversos compromisos de algunos de los asistentes, se da término a la sesion
posponiendo el tema de la presentacidn del Informe FAQ, para la siguiente oportunidad.
Acuerdo No hay
VARIOS
No hay
Siguiente reunién | Tema no tratado.
LISTADO ASISTENTES
NOMBRE INSTITUCION ASISTE
Guillermo Rivera Sanchez DZP Si
Alejandro Riedemann Hall DZP (Supl.) Si
Cristian de La Fuente Sanhueza DIRECTEMAR
Claudio Montoya Mufioz DIRECTEMAR (Supl.)
René Moraga Espinoza DIRECTEMAR (asistente)
German Pequefio Reyes SERNAPESCA
Guillermo Quiroz Reyes SERNAPESCA (Supl.) Si
José Martel Villanueva Pesca Artesanal Cargo 1
José Beroiza Matias Pesca Artesanal Cargo 1 (Supl.)
José Enrique Chaura Nanco Pesca Artesanal Cargo 2
Edison Diaz Pérez Pesca Artesanal Cargo 2 (Supl.)
Oscar Bahamdndez Millan Pesca Artesanal Cargo 3
Ricardo Diaz Valenzuela Pesca Artesanal Cargo 3 (Supl.)
Sergio Alfonso Agilero Parada Pesca Artesanal Cargo 4 Si
Joel Leopoldo Fernandez Ramirez Pesca Artesanal Cargo 4 (Supl.)
Fernando Olivares Carcamo Pesca Artesanal Cargo 5
Andrés Aguila Olivares Pesca Artesanal Cargo 5 (Supl.)
Jeremias Constanzo Loncomilla Pesca Artesanal Cargo 6 Si
Luis Fuentes Fuentes Pesca Artesanal Cargo 6 (Supl.)
Joseé Silvano Escobar Galaz Plantas de Proceso
Francisca San Martin Sepulveda Plantas de Proceso (Supl.) Si
Mario Montecinos Carvajal DzP Si
Gabriel Jerez Aranda Division Pesquerias SUBPESCA
Margarita Pérez V. U. de Los Lagos Si
Betty Ronceros B. U. de Los Lagos Si
Lucia de La Fuente J. U. de Los Lagos Si
Claudio Barrientos Aguila APP Chile Si
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Jaime Vargas Carvajal APP Chile Si
Griselda llabel Pérez APP Chile Si
Meyling Tang Ortiz APP Chile

Hugo Moreira Sandoval APP Chile Si

live
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Region de Los Rios
G(?)BIERNO REGIONAL UNIVERSIDAD DE LOS LAGOS

Corporacién Regional de
Desarrollo Productivo

DESARROLLO E
INNOVACION EN NUEVOS

PRODUCTOS DEL MAR

Corporacion Regional de Desarrollo Productivo de Lg
Rios
Universidad de Los Lagos




OBJETIVO GENERAL

Desarrollo e innovacion de productos
pesqueros elaborados para consumo
humano directo, con especial énfasis en

el procesamiento de algas e
implementacion de fecnologias de
MINIMOo proceso para las materias primas,
a fin de obfener productos de mayor vida
Util, pero con caracteristicas nutricionales
y organolépticas similares a las del
producto fresco.




~ Objetivos Especificos |

1 .- Desarrollo de productos pesqueros elaborados para
consumo humano, considerando la deteccion y
cuantificacion de oportunidades de mercado o
brechas de los productos disponibles.

2.- Desarrollo e implementacion de tecnologias de
minimo proceso a las materias primas.

3.- Diseno de un proceso productivo, en donde se definan
claramente los puntos criticos y variedades de
productos.

4.- Modelo de negocios con un mapa de actores
definidos.

5.- Disenar una estrategia de comercializacion que
permita proyectar el negocio de los productos del mar
identificados.

NI




METODOLOGIA




PRODUCTO 1:

Propuesta de recursos con mayor potencial,
validado con actores territoriales y
contraparte técnica.




Etapa A
Investigacion
Documental

SERNAPESCA
Los Rios Estadisticas

Desembarque
Artesanal

Recolectores
de Orilla

Cosechas
Amerbs
|
SUBPESCA
Caracterizacion
Caletas, Amerbs

Documentos e
Informes Regionales

Recursos
Potenciales

Etapa B
Investigacion
Terreno

Visitas a:
Caletas
Organizaciones
Emprendedores

Encuestas

Entfrevistas

Recursos
Potenciales

Ftapa C
Investigacion
Mercado

Etapa D
Taller de

Validacion

Investigacion
Mercado Recursos
Pesqueros

Actores Territoriales
Cadena de Valor

) i Pescadores
Ferias Volumenes

Merfodos Precios Compradores
| .

Plantas
Recursos .

Potenciales Emprendedores

[ ] Ve

Mandante

|\
Consenso

Nuevos Recursos (5)

Y

Desarrollo “ 5
¥4 nuevos productos”




PRODUCTO 2:

Diseno de procesos productivos para al menos 5
nuevos productos mas los productos generados en
el FIC 13-167 .




Productos Anteriores

Choro Malton Ahumado

Congrio Colorado Ahumado

Sardina Comun Ahumada

Sardina Comun Congelada

|I. DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS

2.1b. Diseno De Procesos Productivos

Pasta de Caracol & Chorito

Barra Cereal Cochayuyo

Validacion Panel Técnico
Organoléptico

Luche Deshidratado

Condimento Lechuga Mar

Nuevos Productos

Muevo 1l

MNuevo 2

Muewvo 3

MNuevo 4

Muevo 5

Definicion de Lineas de Flujo,
Layout,
Puntos Criticos,
Control,
Procesos Productivos,

Segundo Informe
de Avance

Fichas de Inversion Estandar
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PRODUCTO 3:

Analisis y validacion de los nuevos productos
desarrollados, asi como de aquellos que surgieron
con el proyecto FIC 13-167, o sea, un total de 13

productos.




Productos Anteriores

Choro Maltén Ahumado

Congrio Colorado Ahumado

Sardina Comun Ahumada

ll. DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS
2.2. Analisisy Validacion de los Productos

Sardina Comun Congelada

Analisis Nutricional

Pasta de Caracol & Chorito

Analisis Bioquimico

Barra Cereal Cochayuyo

Luche Deshidratado

Test de Vida Util

Tercer Informe

Condimento LechugaMar

Fichas Téchicas S de Avance

MNuevos Productos

MNuevo 1

MNuevo 2

MNuevo 3

MNuevo 4

MNuevo 5

Propuestas de Etiquetadoy
Envases

Disefio de Protocolo de
Transferencia

J
N\




PRODUCTO 4:
Estrategia de negocios y comunicacion para los
productos desarrollados en el marco del

proyecto y los del FIC 13-167




Productos Anteriores

Choro Malton Ahumado

Congrio Colorado Ahumado

|Il. ESTRATEGIA DE NEGOCIO Y COMUNICACION

Sardina Comun Ahumada

Sardina Comun Congelada

Pasta de Caracol & Chorito

3.1. Modelo de Negocio

Barra Cereal Cochayuyo

Luche Deshidratado

Condimento Lechuga Mar

Nuevos Productos

Muevo 1l

Muevo 2

Muevo 3

MNuevo 4

Muevo 5

a) Sustentabilidad Econdémicay Social de los Recursos
b) Modelode Negocio - CANVAS
¢) TalleresdeParticipaciényvalidacion de la ciudadania
3.2. Estrategia de Posicionamiento
d) Modelo dePosicionamiento vincular
e} JerarquiadeValor
fI  Analisis de Oportunidad de Negocio (PESTE)
3.3. Cadena de Valor para todala Industria
g} Cadena deValor Tradicional e Invertida; ventajas competitivas
y factoreslimitantes
h) Analisis Porterenrelaciéonalalndustria
3.4. Estrategia Comunicacional
i} Disefio de Estrategia comunicacional paraposicionar
productos enmercado
j}  Actividad regional de difusion {seminario}
k) Taller devalidacidn participativa {panel organoléptico

masivo)

|

Cuarto Informe de Avance

N\




AVANCE DE
RESULTADOS




Productos Anteriores

Fl

Choro Malton Ahumado

Congrio Colorado Ahumado

Sardina Comun Ahumada

Sardina Comun Congelada

Pastade Caracol & Chorito

Barra Cereal Cochayuyo

Luche Deshidratado

Condimento Lechuga Mar

Desarrollo de
Prototipos

Panel
sensorial

7

Analisis
Bioguimicos
Nutricional

Z




Cinco nuevos Cinco nuevos
recursos productos

N td rra
Thyrsites atun — ugget de Sie
Robalo l Conserva con
Eleginops maclovinus

I
Lapa

Fissurella sp.

I

Huepo

Ensis Macha

I | 7
Navajuela S

Tangelus dombeli

Pino de navajuela




CROP Los Rios
MANDAMTE

JEFA DE PROYECTO
Margarita Pérez V.

Bidloza Marina, WMagister en Ciencias ¢/m Produccion, hWanegjo y Conservacion de Rec. Mat.

Nelda Martinez L.

Secretaria
_______________________ Apoyo Administrativo
I | | |
PRODUCTO 1 PRODUCTO 2 PRODUCTO 3 PRODUCTO 4
Recursos con mayor potencial Disefio de Procesos Productivos Analisis y Validacion de Productos Estrategia Megocios y Comunicacidn
| | |

COORDINADOR
Patricio CamposS.
BidlogoMarino
MWaster en Ciencias
Dr. en Acuicultura

COORDINADORA
Lucia dela Fuentel.
Ingeniera en Alimentos

Alimentos

Wagister en Ciencia de los

COORDINADORA,
Lucia dela Fuentel.
Ingeniera en Alimentos
Wagister en Ciencia de los
Alimentos

COORDINADOR LOCAL
Noemi Solar B.
Biologa Marina

Magister en Ciencias de
la Acuicultura

ENCAR GADA
B Ronceros
Ingeniero en Industrias
alimentarias
Procesos Productivos

APOYO y COORDINACION
Renato Casas
Ingeniero enalimentos
»Analisis microbioldgico
Test de Vida Util

*Puntos Criticos y Control

Margarita Pérez
Bidloga Marina
Magister en Ciencias ¢/m
Produccion, Mangjo y
Conservacion de Rec, Mat,

ENCARGADA
Maria Elita Lopez M.
Laboratorista Quirmico

=Panel Técnico
Crzanoléptico
=Validacion participativa

ENCARGADA
Ivana Ellenberg
Tecnologa en Alimentos
=Analisis guimico
Mutricional

Test de Vida Util

APOYQ
Claudio Jara C.
Ingeniero (E] Alimentos
*Procesamiento
=Wodelo Negocio

Protocolo Transferencia

|
Silvia Méndez
Ingeniera [E] Alimentos
=Analisis guimico-nutricional
~Test de Vida Util

COORDINADORA
Luz Maria Ferrada B.
Ingeniera Cormercial

Wagister en Economia y
Gestién Regional (Wach)
Doctor en Economia

ENCARGADA
Griselda llabel P.
Ingeniera Comercial
Wlaster Gestion de
Empresas
*Estudio de mercadoy
estrategiade
comercializacion

EMCAR GADA
Mevyling Tang O.
Periodista
Master en Economia
Pesquera
Estrategia Comunicacional
y Difusion

GustavoSandovalR.
Chef, Técnico Nivel Superior en Cocina
Diplomado Administracion Restaurantes




iiMuchas

gracias!l!




