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MINISTERIO DE ECONOMIA,
FOMENTO Y TURISMO
SUBSECRETARIA DE PESCA Y ACUICULTURA
AMERB E-ITA-2022-232 SEG. N° 3

APRUEBA  TERCER INFORME DE
SEGUIMIENTO DE AREA DE MANEJO
QUE SENALA.

VALPARAISO.

RESOL. EXENTA N© E-2022-653

FECHA 07/11/2022

VISTO: ElI tercer informe de
seguimiento del area de manejo y explotacién de recursos bentdnicos
correspondiente al sector denominado Caleta Illapel, Region de Coquimbo,
presentado por el S.T.I. de Pescadores Artesanales, Buzos Mariscadores y
Recolectores de Algas de Caleta Maitencillo, C.I. SUBPESCA N° E-AMERB-2022-
234 de fecha 14 de septiembre de 2022, visado por Biomar Estudios Limitada; lo
informado por el Departamento de Pesquerias de esta Subsecretaria mediante
Informe Técnico AMERB N° E-ITA-2022-232, de fecha 21 de octubre de 2022;
las Leyes NO© 19.880, N° 20.437 y N© 20.657; la Ley General de Pesca y
Acuicultura N© 18.892 y sus modificaciones cuyo texto refundido fue fijado por el
D.S. N° 430 de 1991, el D.F.L. N°© 5 de 1983, el D.S. N° 355 de 1995 vy el
Decreto Exento N° 209 de 2012, todos del actual Ministerio de Economia,
Fomento y Turismo; las Resoluciones Exentas N° 196 y NO© 2879, ambas de
2014, N© 56 de 2018, N° 3778 de 2019, N° 1707 de 2020, y N° 99 de 2021,
todas de esta Subsecretaria.

CONSIDERANDO:

1.- Que, el S.T.I. de Pescadores
Artesanales, Buzos Mariscadores y Recolectores de Algas de Caleta Maitencillo,
mediante ingreso citado en visto, ha presentado el tercer informe de seguimiento
correspondiente al area de manejo y explotacion de recursos bentdnicos
denominada Caleta Illapel, Region de Coquimbo.

2.- Que, mediante el Informe Técnico

AMERB N© E-ITA-2022-232, el Departamento de Pesquerias recomienda aprobar
el informe de seguimiento presentado por la organizacién.
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RESUELVO:

1.- Apruébase el tercer informe de
seguimiento del area de manejo denominada Caleta Illapel, Region de
Coquimbo, individualizada en el articulo 1° del Decreto Exento N° 209 de 2012,
del actual Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, presentado por el S.T.I.
de Pescadores Artesanales, Buzos Mariscadores y Recolectores de Algas de
Caleta Maitencillo, R.U.T. N° 65.015.767-2, inscrita en el Registro Pesquero
Artesanal bajo el N° 5405, de fecha 25 de septiembre de 2009, con domicilio
postal en Pasaje Quelon 087, Los Vilos, Choapa, Regién de Coquimbo.

2.- El peticionario debera entregar el
proximo informe de seguimiento dentro de un afio contado desde la fecha de la
presente resolucién, visado por la Institucién Técnica y formulado en los
términos contenidos en el Informe Técnico AMERB N° E-ITA-2022-232, citado en
Visto, el cual se considera parte integrante de la presente resolucién.

3.- Autorizase la extraccion de las
siguientes especies en las cantidades que en cada caso se indican, segun
normativa vigente y en todo caso, hasta el vencimiento del plazo para entregar
el proximo informe de seguimiento o de la prérroga que al efecto se otorgue:

a) 40.000 kilogramos de alga humeda del recurso huiro negro Lessonia
spicata, incluida el alga desprendida de forma natural, observando los
siguientes criterios de extraccion:

- Talla minima de extraccién 20 cm de didametro del disco.

— El alga debe ser removida por completo (no segada).

— La remocion deberd considerar una distancia interplanta pos extraccion
no superiora 1 m.

- Los sectores de extraccién seran rotados anualmente.

— No efectuar remocién de plantas en el primer metro del borde inferior
del cinturén algal.

— La remocion de algas no debera realizarse en sectores donde la
densidad poblacional sea inferior o igual a 1 individuo/m?2.

b) 2.000.000 kilogramos de alga humeda del recurso huiro palo Lessonia
trabeculata, incluida el alga desprendida de forma natural, observando
los siguientes criterios de extraccion:

- Talla minima de extraccion 20 cm de diametro del disco.

— El alga debe ser removida por completo (no segada).

- La remocion deberd considerar una distancia interplanta pos extraccién
no superiora 1 m.

— Los sectores de extraccion seran rotados anualmente.

- La remocion de algas no debera realizarse en sectores donde la
densidad poblacional sea inferior o igual a 1 individuo/m2.

c) 31.050 individuos (4.000 kilogramos) del recurso lapa negra Fissurella
latimarginata.

d) 13.433 individuos (1.800 kilogramos) del recurso lapa reina Fissurella
maxima.

e) 14.224 individuos (1.400 kilogramos) del recurso lapa rosada Fissurella
cumingi.
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f)  40.000 individuos (11.793 kilogramos) del recurso loco Concholepas
concholepas.

La extraccion de las especies indicadas
precedentemente y su monitoreo, debera efectuarse conforme lo sefalado en el
Informe Técnico AMERB N° E-ITA-2022-232, citado en Visto, el cual se
considera parte integrante de la presente resolucion, y dentro de los limites
geograficos del drea de manejo, ya individualizada.

4.- El solicitante deberad informar al
Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura las fechas y los montos estimados de
captura, previo a cada faena extractiva, con a lo menos 72 horas de anticipacion.
Asimismo debera entregar la informacion de las capturas efectuadas, conforme
las normas reglamentarias vigentes.

Del mismo modo, las actividades de
muestreo de las especies principales deberan ser realizadas, previo aviso a la
oficina del Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura respectivo, con a lo menos 72
horas de anticipacion.

La organizacion debera registrar la
informacidn acerca de la fecha de las actividades, nimero y peso total de las
capturas, composicion de tallas y pesos —separada por especie para el caso del
recurso lapa e indicando la proporciéon correspondiente a cada especie en las
capturas- niumero de embarcaciones y buzos participantes, nimero de horas
(buceo) dedicadas a la faena extractiva y posicion georreferenciada de las
mismas, todo lo cual debera estar contenido en el informe de seguimiento
respectivo.

5.- El solicitante deberda dar
cumplimiento a las medidas de administracién establecidas conforme al parrafo
3° del Titulo IV de la Ley General de Pesca y Acuicultura.

6.- La infraccion a las disposiciones
legales y reglamentarias, sera sancionada con las penas y conforme al
procedimiento establecido en la Ley General de Pesca y Acuicultura.

7.- La fiscalizacion e inspeccion de las
medidas sefialadas en la presente resolucién correspondera al Servicio Nacional
de Pesca y Acuicultura, el que debera informar a esta Subsecretaria.

8.- La presente resolucidn es sin
perjuicio de las que corresponda conferir a otras autoridades, de acuerdo con las
disposiciones legales o reglamentarias vigentes o que se establezcan.

Asimismo, las actividades extractivas
autorizadas en virtud de la presente resolucidon, quedan condicionadas al
otorgamiento y vigencia del decreto de destinacién maritima, y a la celebracién
del Convenio de Uso respectivo.

9.- La presente resolucién podra ser
impugnada por la interposicion del recurso de reposicion contemplado en el
articulo 59 de la Ley N° 19.880, ante esta misma Subsecretaria y dentro del
plazo de 5 dias habiles contados desde la respectiva notificacién, sin perjuicio
de la aclaracién del acto dispuesta en el articulo 62 del citado cuerpo legal y de
las demas acciones y recursos que procedan de conformidad con la normativa
vigente.

10.- Transcribase copia de la presente

resolucidn al Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura, a su Direccion de la
Region de Coquimbo, al Departamento de Concesiones Maritimas de la Direccidn
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General del Territorio Maritimo y de Marina Mercante y a la Divisidén Juridica de
esta Subsecretaria.

Asimismo, deberd transcribirse copia
de esta resolucidon y del Informe Técnico AMERB N° E-ITA-2022-232, que por
ella se aprueba, al peticionario y al consultor a la casilla de correo electrénico

Szamorag@gmail.com.

ANC')TESE’, NOTIFIQUESE POR CARTA CERTIFICADA AL INTERESADO,
PUBLIQUESE EN LA PAGINA WEB DE ESTA SUBSECRETARIA Y
ARCHIVESE

] JULIO;kLAS GUTIERR
m“Sub}iecretario de Pesca y Acui
»

//
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